[image: image1.jpg]MYHHIIHUIIAABHOE BIOIJKETHOE OBIIEOBPA30BATEALHOE YYPEXKIEHHE
JIIKOAA-UHTEPHAT OCHOBHOTO OBILEI'O OBPA30BAHHSI C.OMOAOH BHAHBHHCKOI'O MYHHITHIIAABHOT'O
PAMOHA
YYKOTCKOI'O ABTOHOMHOTI'O OKPYT A»

689470 Uykorckuiit AO, bunubunckuit p-H, ¢. OMonos, yi. [Tapkosas , 1 Ten./daxc.8-427-3884 ten. 3-69, 2-81 E —mail:

CornacoBaHHO CorJyiacoBaHo [ &S
C pomuTENECKHM KOMMHTETOM Ilpeacegatens YIpaBisiomero
IMpotokon Ne 1 0T 29.08.2019 r. WU.B. Crenuosa 2

Ipotdxon Nel ot 29.08.2019 r.

HpozpaMJwa npouseoacmeemmeo KOHmMpo/s op2aHu3ayuu numaHus
yuyawjuxcsi, 60ChUmaHHUKO08 UHmMepHama u QCMCKOZO cada

MBOY «IlIH c.0mo0H» Ha 2019-2020 y4e6Hblil 200





Характеристика условий размещения объекта питания ОУ
	Название объекта
	Столовая образовательного комплекса

	Адрес 
	Чукотский АО, Билибинский район, с. Омолон, ул. Парковая, 1

	ФИО руководителя учреждения
	Петрова Светлана Гавриловна

	ФИО зав. производством
	Махортова Наталья Андреевна

	ФИО зав. столовой
	Слепцова Клавдия Валентиновна

	Бракеражная комиссия (приказ, состав)
	Приказ № №108/6  -од   от 28.08.2019г. 

Состав:  Махортова Н.А.- зав. производством;                                                                                Старенко Т.В.- воспитатель детского сада;                                                     Алхастова С.Х. – воспитатель интерната;                                                                           Кудрина И.В.- медсестра ;

Польшикова А.П. – член родительского комитета школы;

Слепцова И.В. – председатель Управляющего совета школы;

Макарова М.А. – член родительского комитета школы.

	Размещение объекта
	с. Омолон, ул. Парковая, 1

	Холодное водоснабжение 
	Имеется 

	Горячее водоснабжение
	Имеется 

	Отопление 
	Централизованное 

	Вентиляция
	Принудительная 

	Освещение 
	Люминесцентные лампы, лампы дневного света

	Доставка продуктов
	Автотранспорт поставщика 


Организация питания обучающихся и воспитанников
  В учреждении организовано бесплатное 2-х разовое питание для учащихся школы, 4-х разовое питание воспитанников детского сада и 5-ти разовое питание для воспитанников интерната. В летний период организовано 3-х разовое питание воспитанников ЛОП.
Набор производственных и вспомогательных помещений, оснащение
	помещения
	Площадь кв.м.
	оснащение

	Обеденный зал
	130,14 кв.м.
	 столы обеденные,  стулья, раковины. электрополотеничницы, столовые приборы

	Горячий цех 
	53,39 кв.м.
	Стеллаж кух., полка кух., зонт вытяжной центральный, плита электрическая, сковорода электрическая, котёл пищеварочный электрический, пароконвектомат, весы эл. настольные, шкаф холодильный, линия раздачи питания, миксер, стол разделочный, раковины, контейнер для мусора, аппарат блинный, зонт вытяжной пристенный

	Тарная
	11,95 кв.м.
	Шкаф холодильный, облучатель бактерицидный, полка кухонная, стол разделочный, весы электронные, ломтерезка, ванна 2-х секционная, раковина.

	Цех обработки фруктов
	6,49 кв.м.
	Электронагреватель, полки, ванна 2-х секционная, раковина.

	Мучной цех
	15,65 кв.м.
	Стол разделочный, просеиватель муки вибрационный, печь хлебопекарная электрическая, тестомес,  шкаф холодильный, миксер, миксер на 30 литров, раковина, полка.

	Мясной цех
	14,45 кв.м.
	Колода, электромясорубка, стол разделочный, холодильный шкаф, мясорубка, раковина, раковина 2-х секционная, рыбочистка.

	Овощной цех -2
	6,07 кв.м. и 7,65 кв.м.
	Универсальная картофелечистка, стол разделочный, весы электронные, машина протирочно-резательная, раковина, раковина 2-х секционная, холодильный шкаф, тумбочка, полка навесная.

	Помещение для хлеба
	6,51 кв.м.
	Шкаф для хранения хлеба в лотках, шкаф для хранения хлеба(купе), хлеборезка, стол, раковина.

	Помещение для хранения баков
	4,96 кв.м.
	Полки для баков, раковина.



	Склад сыпучих продуктов
	11.22 кв.м.
	Шкаф холодильный, полки, стол, весы напольные, весы настольные.

	Склад с моноблочными холодильными машинами
	23,71 кв.м.
	Машины холодильные моноблочные, стол, контейнер для перевозки, весы напольные.



	Склад
	8,77 кв.м.
	Моноблочная холодильная машина.

	Мойка
	20,79 кв.м
	Посудомоечная универсальная машина, водонагреватель, полка, стол, шкаф для посуды, стол, раковина, раковина 2-х секционная, зонт вытяжной, контейнер для мусора.

	Буфет
	7,75 кв.м.
	Прилавок-витрина, стол.

	Раздевалка 
	14,09 кв.м.
	Раковина, шкафчики для одежды, стол, Стулья, аптечный шкафчик, электрополотенце.


Контролируются: 

· Микробиологические показатели качества и безопасности продуктов, готовых блюд, воды; 

· Полнота и правильность ведения и оформления соответственной документации на пищеблоке; 

· Качество мытья посуды; 

· Условия и сроки хранения продуктов; 

· Исправность холодильного и технологического оборудования; 

· Контроль личной гигиены и своевременное прохождение необходимых осмотров; 

· Дезинфицирующие мероприятия;

· Санитарное состояние столовой. 
Список  работников столовой МБОУ «ШИ с.Омолон» 

	№ п/п
	ФИО
	Дата рождения
	Должность
	Стаж работы
	Дата последнего медосмотра

	1.
	 Махортова Наталья Андреевна
	25.01.1983
	Заведующая производством
	18 лет 2 месяца
	23.04.2019г.

	2.
	Слепцова Клавдия Валентиновна  
	05.06.1986
	заведующая столовой 
	12 лет 5 месяцев
	23.04.2019г.

	3.
	Дьячкова Любовь Алексеевна
	21.09.1972
	повар
	15 лет 7 месяцев                                                                                                                                                     
	23.04.2019г.

	4.
	Свисенко Ирина
	
	повар
	
	23.04.2019г.

	5.
	Дельянская Любовь Филипповна
	28.01.1978
	повар
	20 лет 9 месяцев 
	23.04.2019г.

	6.
	Фадеева Анастасия
	22.10.1988
	кухонная рабочая
	7 лет 2 месяца
	23.04.2019г.

	7.
	Вутагина Ольга Филипповна
	25.11.1964
	рабочая по комплексному обслуживанию зданий 
	15 лет 7 месяцев  
	23.04.2019г.


План производственного контроля организации питания

	№ 
	Вид исследований
	Объект исследования (обследования)
	Периодичность
	Ответственный
	Учетно-отчетная форма

	1
	Соблюдение санитарного состояния помещения столовой
	Обеденный зал, пищеблок, подсобные помещения
	Ежедневно
	Зав. производством Дежурный учитель по столовой
	

	2
	Оформление столовой
	Обеденный зал
	1 раз в четверть
	Комиссия по питанию
	

	3
	Контроль над устройством и планировкой столовой в соответствии с планом размещения технологического и холодильного оборудования
	Пищеблок
	1 раз в год
	Комиссия по приемке школы
	Акт готовности к новому учебному году

	4
	Качество поставленных сырых продуктов
	Сертификаты на поставляемую продукцию, накладные, гигиенические заключения
	Ежедневно
	Зав.производством
	Бракеражный журнал

	5
	Условия хранения поставленной продукции
	Холодильное оборудование, подсобные помещения
	Ежедневно 

	Зав.производством
	Журнал учета температурного режима холодильного оборудования

	6
	Контроль суточной пробы
	Специальные контейнеры, температура хранения, 
	Ежедневно
	Зав.столовой
	

	7
	Соблюдение санитарных правил при мытье посуды
	Посудомоечный цех
	1 раз в неделю
	Зав.столовой
	Акт проверки

	8
	Осмотр  персонала  пищеблока     на  гнойничковые   заболевания
	Персонал пищеблока
	Ежедневно
	Зав.производством 

Медработник Классный руководитель
	Журнал «Здоровье»

	9
	Соблюдение личной гигиены учащихся перед приемом пищи
	Холл перед столовой
	Ежедневно
	
	

	10
	Проверка организации эксплуатации технологического и холодильного оборудования
	Пищеблок
	Ежеквартально
	Зав. производством
Комиссия  по питанию
	Акт проверки

	11
	Контроль за организацией приема пищи обучающимися
	Санитарное состояние обеденного зала, обслуживание
	1 раз в месяц
	Комиссия  по питанию
Классный руководитель
	Протокол 

	12
	Контроль за отходами
	Маркировка тары, своевременный вывоз 
	В течение года
	
	

	13
	Проверка сроков прохождения сотрудниками гигиенической подготовки и  медицинских осмотров
	Личные медицинские книжки
	2 раза в год
	Зав. производством Медработник
	


